Das Tolzer Hofbrauhaus

Im Tolzer Hofbrauhaus wird es noch zelebriert, das Bier vom Holzfal} direkt am Tisch frisch
angezapft in 10, 20, oder 30 Liter F&Rern.

Unsere junge, kreative und frische Kiiche bietet bayerische Schmankerln der Extraklasse.
Ob speziell fir Gruppen das Bayerisch konigliche Festmahl oder bayerisches Fingerfood
unsere Kiche erfullt jeden Wunsch.

Hopfen und Malz Gott erhalt’s. Gelebte Tradition.

Kapazitaten:

240 Sitzplatze im EG und der Galerie

220 Sitzplatze im Biergarten (Isarflimmern und das gemiitliche Rauschen der Isar bestimmen die Kulisse des
Biergartens.)

120 Platze in der Lounge Hotzenplotz im UG des Télzer Hofbrauhauses

Ausreichende Bus- und PKW-Parkpléatze sind direkt am Tolzer Hofbrauhaus.




Grillbuffet

Beilagen

Herzhafter Nudelsalat
Kartoffel- Gurkensalat
Gurkensalat

Auswahl an Friihlings Blatt- und Rohkostsalaten mit diversen Dressings,
Krduter, Kerne und gerosteten Speck

Verschiedene Dip s und Saucen

Brez ‘n, Brot, Butter und Krduterbutter

Gegrilltes
Verschiedenes Grillfleisch von Schwein und Pute

Rostbratwiirst *[

Pro Person 15,00 €

Maxwel | Restaurant GrbH
Moral tpark 3 83646 Bad Tol z Tel 08041/7935601 Fax 08041/7933828 www. t oel zer - hof br aeuhaus. de

Geschaftsfuhrer: Matthias Meyer, Heiko Baier Ant sgeri cht Minchen HRB: 166439
Hypo Verei nsbank Schliersee - Kto.Nr. 660 955 224 - BLZ 700 202 70



Grillbuffet

Beilagen

Herzhafter Nudelsalat
Kartoffel- Gurkensalat
Gurkensalat

Auswahl an Friihlings Blatt- und Rohkostsalaten mit diversen Dressings,
Krduter, Kerne und gerosteten Speck

Verschiedene Dip s und Saucen

Brez ‘n, Brot, Butter und Krduterbutter

Gegrilltes
Verschiedenes Grillfleisch von Schwein und Pute
Sparerips mit BBQ- Sauce

Rostbratwiirst *[

Pro Person 18,50 €

Maxwel | Restaurant GrbH
Moral tpark 3 83646 Bad Tol z Tel 08041/7935601 Fax 08041/7933828 www. t oel zer - hof br aeuhaus. de

Geschaftsfuhrer: Matthias Meyer, Heiko Baier Ant sgeri cht Minchen HRB: 166439
Hypo Verei nsbank Schliersee - Kto.Nr. 660 955 224 - BLZ 700 202 70



Grillbuffet

Beilagen

Herzhafter Nudelsalat
Mediterranes Gemiise gegrillt und mariniert in Krduter-Olivenol
Kartoffel- Gurkensalat

Auswahl an Friihlings Blatt- und Rohkostsalaten mit diversen Dressings,
Krdauter, Kerne und gerosteten Speck

Verschiedene Dip ‘s und Saucen

Brez ‘n, Brot, Butter und Krduterbutter

Gegrilltes
Verschiedenes Grillfleisch von Schwein und Pute
Sparerips mit BBQ- Sauce
Rostbratwiirstel

Steckerlfisch (Makrele, bayerische Spezialitdt)

Pro Person 22,50 €

Maxwel | Restaurant GrbH
Moral tpark 3 83646 Bad Tol z Tel 08041/7935601 Fax 08041/7933828 www. t oel zer - hof br aeuhaus. de

Geschaftsfuhrer: Matthias Meyer, Heiko Baier Ant sgeri cht Minchen HRB: 166439
Hypo Verei nsbank Schliersee - Kto.Nr. 660 955 224 - BLZ 700 202 70



Grillbuffet

Beilagen

Herzhafter Nudelsalat
Mediterranes Gemiise gegrillt und mariniert in Krduter-Olivenol
Kartoffel- Gurkensalat
Gurkensalat

Auswahl an Friihlings Blatt- und Rohkostsalaten mit diversen Dressings,
Krduter, Kerne und gerosteten Speck

Ofenkartoffeln mit Xrduterquark
Verschiedene Dip ‘s und Saucen

Knoblauchbaguette, Brez 'n, Brot, Butter und Krduterbutter

Gegrilltes
Verschiedenes Grillfleisch von Rind, Schwein und Pute
Sparerips mit BBQ- Sauce
Maiskolben, Grilltomaten
Rostbratwiirstel
Steckerlfisch (Makrele, bayerische Spezialitdt)

Pro Person 26,50 €

Maxwel | Restaurant GrbH
Mor al t park 3 83646 Bad Tol z Tel 08041/7935601 Fax 08041/7933828 www. t oel zer - hof br aeuhaus. de

Geschaftsfuhrer: Matthias Meyer, Heiko Baier Ant sgeri cht Minchen HRB: 166439
Hypo Verei nsbank Schliersee - Kto.Nr. 660 955 224 - BLZ 700 202 70



Feste Feiern im Hofbrauhaus

Tolzer Brotzeitbrettl

10 Liter Bier aus dem Holzfass zum Selberzapfen

Tiroler Speck, Bauernschinken, Presssack, Kaseauswahl, Obatzda, Radi und Radieserl,
Schmalztopf, Essiggurken und Hausbrot

Preis: 10 Personen 125,00

Koniglich Bayrisches Festmahl

10 Liter Bier aus dem Holzfass zum Selberzapfen

Schweinebraten, Grillfleisch, Rostbratwirstl, Kartoffel-und Breznknddel, Kartoffelsalat,
Sauerkraut, Krauterbutter, Senf

Preis: 10 Personen 185,00

Rinderwahnsinn

10 Liter Bier aus dem Holzfass zum Selberzapfen Gratinierte Rinderlende am Stlick mit
Speckbohnen und Rahmkartoffeln

Preis: 10 Personen 175,00

A bomben Gulasch

10 Liter Bier aus dem Holzfass zum Selberzapfen Saftiges Rindergulasch mit Butterspatzle und

Salaten der Saison

Preis: 10 Personen 135,00

A knuschprigs Spofackerl

10 Liter Bier aus dem Holzfass zum Selberzapfen Spanferkelbraten mit deftiger DunkelbiersoRe,

Semmelknddel und Blaukraut

Preis: 10 Personen 150,00



Buf f et vor schl ag

Vor spei sen

Bayri scher Wir st sal at

Krautsal at mit Speck

Kart of f el ~Gur kensal at

Mari nierte Flei schpflanzerl

Obat zda mit Radi und Radi eserl

Ger aucherte Fische aus dem Qberl and

Strauss von Debreziner, Landjager und Kam nwurz’' n
Roher Bauernschi nken aus dem Buchenrauch

Auswahl von Bl attsalaten nmit verschi edenen Dressings

Butter, Brotauswahl, Brez'n

Haupt spei sen

Spanf er kel ~Kr ust enbr at en an Dunkel bi er sauce
Koni gl i ch bayeri sche Hof ente

Semmel ~ und Kart of f el knddel

Bl aukr aut

Gegrillter Zander auf Bl attspinat

Sal zkartof fel n

Dessert
Lauwar mer Apfel strudel aus dem Reindl mt Vanill esol¥

Bayri sch Crenme auf Beerenragout

Wei Bbiertiram su

Preis pro Person € 28,50



Menldauswahl Hof br auhaus

Mend |

Cremesuppe vom Frihlingslauch mt Tonmatenwirf el

Saftiger Rostbraten von der argentinischen Rinderlende nit
Brat kartof fel n und Rostzwi ebeln

Bayeri sch Crene nit Beerenragout

Pro Person 22,00 €

Mend |1

Fel dsal at mit |eichtem Knobl auchdr essi ng
und gebr at enem Gar nel enspi el

Mai spoul ardenbrust auf Schal otten- Rot wei nsauce
mt frischem Geniilse und Kart of fel pl & zchen

Lauwar mer Apfel strudel mt Wl nuBeis

Pro Person 22,00 €

Menl Vegetarisch

Cremesuppe vom Frihlingslauch mt Tonmatenwirf el

Papardell e nmit gebratenen italieni schen Geniise und gehobelten Pecorino

Bayeri sch Crene nit Beerenragout

Pro Person 22,00 €



Meniauswahl Frihling / Sommer 2008

Menii |

Lachs-Joghurtterrine mit Keta - Kaviar und Krdutersalat
Tomatenessenz mit Basilikum-Quarknocker!

Gratinierte Perlhuhnbrust auf Mascarpone - Blattspinat und Pimentreis
Marmoriertes Schokoladeneisparfait mit frischen Erdbeeren

29.,50€

Menii Il
Tafelspitzstlze mit Radieserlvinaigrette und Feldsalat
Apfel — Currycremesuppe mit Gerducherter Entenbrust

Cordon bleu vom Zander, geflllt mit Rauchlachs und Spinat
auf WeiBweinsauce und Wurfelkartoffeln

Traffel — Pralinenmousse auf Vanilleschaum und gebackener Ananas

31,50€

Menii i
Gebeizter Zander mit scharfer Limonen — Koriandermarinade
Cremesuppe vom Fruhlingslauch mit Tomatenwrfel

Rosa gebratene Angus — Rinderlende mit Krduterkruste auf Cognac - Pfeffersauce,
grunen Speckbohnen und Kartoffelgratin

Hausgemachtes Sauerrahmeis auf Cassismark

32,50€

Menii IV

Frahlingssalate mit gebratenen Scampi im Zucchinimantel
auf Tomaten - Olivenvinaigrette

Andalousische Gazpacho

LammrUcken in der Schafsk&sekruste auf Dijon — Senfsauce
mit Ratatouille und Gnocchi

Sorbetteller mit frischen Frichten

35,50€



Meni V

Gebeizter Wildwasserlachs mit Senf — Dillsauce
Gurkenspaghetti und Salatbouquet

WeiBe Zwiebelcremesuppe mit Knoblauchcroutons

Kalbsrickensteak auf Truffelrahm mit Sauce Hollandaise und
frischem Spargel (weil oder grin — nach Saison) und neuen Kartoffeln

Mango - Joghurtterrine auf Heidelbeermousseline und Pistazieneis

36,50€

Meni Vi

Carpaccio vom Seeteufel und Lachs mit Limonen - Calvadosvinaigrette
Cremesuppe von Austerpilzen mit frischem Kerbel

Limonensorbet mit frischer Minze

Rosa gebratene Barberie — Entenbrust auf Pfeffer — Kirschsauce
mit Broccoli und Mandelbdlichen

Dessertvariation

38.,50€

Menii VII
Sulze von Edelfischen mit Meerrettich — Creme frdiche und Blattsalaten
Schnittlauch — Cremesuppe mit Pilznockerl

Farfalle mit Rucola und Lachswurfel
in tomatisierter WeiBweinsauce

Schweingefilet im Pilzmantel mit glacierten Zuckerschoten
und Herzoginkartoffeln

Geeiste Eierlikbrpastete auf verschiedene FruchtpUrees

40,50€



Meni VIII

Variation vom Spargel (weiB oder grin — nach Saison)
mit San Daniele Schinken

Kraftbrihe von der Ente mit Leberknddel
Jakobsmuscheln in Krduter gebraten, auf Gemusespaghetti
Sorbet vom Pfirsichchampagner

Gratinierte Kalbs- und Rinderfiletscheilben auf zweierlei Morchelsauce
mit buntem MarktgemuUse und Pfeffernudeln

Frische Erdbeeren auf Grand Marnierschaum und Eispralinen

49,50€

Menii IX

Kaninchensulze mit Salat von zweierlei Sellerie in der Truffelmarinade
Kalbsschwanzessenz mit K&sestange

Schwarze und weiBe Maultaschen gefullt mit Zander und Pilzen
auf Schniftlauchsauce

Blaubeersorbet

Tournedos vom Rinderfilet auf Blattspinat
mit Pfefferboursin — Sauce und Macaire Kartoffeln

Schokoladenstrudel auf Mandelsauce und exotischen Frichte
52,50€

Meni X

Raucherlachs - Eiroulade an Limonen - Vinaigrette und Friséespitzen
Lammessenz mit Lauchrauten

Schwarze Spaghetti mit Hummer auf Safransauce
und gebackenen GemuUsestreifen

Sorbet von Sangria mit Prosecco

Kalbsfiletscheiben mit grinem PetersilienwurzelpUree gratiniert
mit Traffeljus, weiBen Spargelspitzen und Kartoffelstrudel

Gefullte Blatterteigpastete mit Frischen Erdbeeren und Mandelkrokantsauce

55,50€





